
I 
 “Tour delle fattorie” sono un’ini-
ziativa organizzata nell’ambito del 
progetto “Filieracorta del Cerra-

no” promossa dal GAL Terreverdi Tera-
mane. Il Comune di Pineto è stato pro-
motore dell’Accordo di filiera e capofi-
la del partenariato. Accordo di filiera 
cui partecipa anche Rete Wigwam e 
quindi la Comunità Locale di Pineto.  

     I Tour hanno l’obiettivo di promuo-
vere i prodotti delle aziende agricole 
della filiera coinvolgendo residenti e 
turisti alla scoperta delle eccellenze del 
territorio e favorire la conoscenza reci-
proca tra i cittadini “consumatori” e i 
“produttori” della comunità locale. 
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FILIERACORTA DEL CERRANO 
IL 2/6 TOUR DELLE FATTORIE   
Venerdì 2 giugno 2023, nella Comunità Locale Wigwam di Pineto (Te) 
la proposta di tre Tour delle Fattorie: olio, formaggi e confetture 

 

e prenota il tuo  
Tour nelle Fattorie 

della  
Filieracorta 

     Costo per il tour: Euro 15,00 ma il 
contributo richiesto a partecipante per 
ciascuna delle proposte tour è di 7 Euro 
(5 Euro per i minori fino a 8 anni. Gratis 
per i bimbi sotto i 3 anni) che potrà es-
sere pagato direttamente in azienda. 

     Il Gal Terreverdi Teramane sostiene 
la differenza di costo nell’ambito del 
progetto “Filiera corta del Cerrano” 

Prenotazioni fino al 1 GIUGNO 2023 
tramite il QR Code o il seguente link:  

https://forms.gle/qE1EuWXfyw1zkW6V7 

     INFO: +39 373 7134008 (Gianni)  

Limite di posti per tour:  
40 partecipanti 

https://www.facebook.com/wigwam.pineto
https://www.facebook.com/wigwam.pineto
https://www.facebook.com/wigwam.pineto
https://forms.gle/qE1EuWXfyw1zkW6V7
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FILIERACORTA DEL CERRANO, TOUR NELLE FATTORIE 

1° Tour 

Tematismo: L’Olio extravergine di Oliva delle Colline Teramane 

Fattoria: Frantoio oleario Ortenzia Matalucci 

Proposta: Visita guidata alla fattoria didattica, all’uliveto e al frantoio; laboratorio di riconoscimento e assaggio; il 
rapporto tra olio evo ed erbe aromatiche e officinali. 

Descrizione: I partecipanti saranno accolti e guidati dalla proprietaria dell’Oleificio, la signora Matalucci Ortenzia.  

La prima parte del programma è orientata alla spiegazione e osservazione delle varietà dell’ulivo, della raccolta, 
defogliazione, lavaggio e frangitura; si passerà poi all’osservazione dell’estrazione dell’olio e dei prodotti di scarto. 
La seconda parte è dedicata al Panel Test dell’olio. La visita terminerà con una piccola merenda con “pane e olio” e 
dolce all’olio extra vergine di oliva; ad ogni visitatore verrà consegnata una bustina monodose di olio extra vergine 
di oliva e un segnalibro come ricordo. Si prega gentilmente di comunicare eventuali allergie (es: farina, latte, uova) 
e celiachia, così da permettere a tutti di effettuare le attività previste e di garantire la sicurezza dei visitatori. 

L’azienda ha sempre puntato sulla qualità e l’accuratezza del prodotto in tutte le fasi di lavorazione, dalla produzio-
ne alla commercializzazione. La produzione presenta una scelta che porta a soddisfare i vari gusti e abbinamenti: 
olio E.V.O., olio da agricoltura biologica, DOP “Pretuziano delle colline teramane”, oli aromatizzati con prodotti na-
turali, sott’oli, paté, cioccolata, formaggio, cosmetica. L’olio prodotto è ottenuto da olive coltivate e selezionate nel 
territorio, molite entro le 24 ore dalla raccolta utilizzando cultivar di leccino, dritta, moraiolo, peranzana e tortiglio-
ne. Sono prodotti anche articoli di cosmetica molto ricercati e la sensibilità dell'azienda verso i temi della qualità e 
della sostenibilità si riscontra anche nelle attività didattiche che si organizza periodicamente al suo interno. 

Riferimenti: Ortenzia Matalucci – Sede in Via Orsa Maggiore, 14 - 64025 Scerne di Pineto  
- Punto vendita Via Rotabile per Casoli, 27 • Scerne di Pineto (TE).  
Tel. +39 085.9762129 Mobile: 347 7214600 info@oliomatalucci.it • www.oliomatalucci.it  

mailto:info@oliomatalucci.it
http://www.oliomatalucci.it


FILIERACORTA DEL CERRANO, TOUR NELLE FATTORIE 

2° Tour 

Tematismo: Il formaggio e i caseari   

Fattoria: Oltrelatte San Francesco  

Proposta: Visita guidata alla fattoria,   

Descrizione: Una giornata a contatto con gli animali!!! Oltrelatte San Francesco è lieta di aprire le porte del pro-
prio allevamento in una giornata all’insegna del divertimento e apprendimento toccando con mano la nostra real-
tà professionale e delle amate mucche dalle più piccole alle più grandi. Ci sarà la possibilità di dar loro da mangia-
re, accarezzarle e giocarci.  Vi sarà raccontata la storia della famiglia e dell’azienda che partendo dalla tradizione è 
riuscita ad abbracciare anche il mondo dell’innovazione e del benessere animale e ambientale. Infatti, vi sarà la 
possibilità di vedere in anteprima il nuovo impianto di Biogas che utilizza gli “scarti” in maniera sostenibile per 
produrre energia. Il tutto all’aperto con una bella vista e un buon buffet finale di propri prodotti caseari. 

I prodotti caseari del Caseificio Oltrelatte San Francesco sono lavorati esclusivamente con latte di produzione pro-
pria. Dalla materia prima al prodotto finito: Mozzarella Caciotta Stracciatella Appassite Trecce/nodini/perline For-
maggio fresco lavorato con latte pastorizzato e caglio animale. Ricotta ed anche gelati. L'azienda agricola è im-
mersa in quindici ettari di terra che utilizza per gestire qualche il proprio allevamento di animali, dove spiccano 
anche pecore e capre, e pure per produrre olio e vino. 

Riferimenti: Aurora Forese - Via dell’Industria snc S.P. 27 • Scerne di Pineto (TE).  
Telefono: +39 085 4299956 • Mobile: +39 345 3083362 auroramail1995@libero.it 
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FILIERACORTA DEL CERRANO, TOUR NELLE FATTORIE 

3° Tour 

Tematismo: Le confetture, il miele, i prodotti da forno   

Fattoria: Azienda Agricola La Collina  

Proposta: Visita guidata alla fattoria, al laboratorio e alle coltivazioni, con assaggi 

Descrizione: Produzione artigianale condimenti, conserve, succhi, dolci e confetture. 

Conserve, succhi di frutta naturali al 100%, miele, marmellate e confetture artigianali, prodotti da forno cotti a 
legna… preparati con ingredienti locali, materie prime a Km 0, e con metodi di lavorazione hanno fatto la storia 
dell'azienda, perché dettati dal ricettario antico di Nonna Adelia (1900) e con concetti semplici che tornano con 
forza a smuovere bisogni primari: genuinità, tradizione, famiglia. Ed ecco prodotti nella versione originale e arti-
gianale., allora i più famosi dolci abruzzesi tradizionali, come ferratelle, Il dolce di Luisa, bocconotti, uccelletti di 
Sant’Antonio, taralli. Inoltre, si possono trovare anche nella versione senza lieviti, senza latte e senza uova e pro-
dotti anche a basso contenuto di glutine (farina di grano antico solina). Questa produzione, a carattere agricolo, 
nasce dall’esperienza dei campi e cresce, guidata da rigorosi standard di sicurezza, a favore della buona e sana 
cucina e della sostenibilità ambientale. 

Riferimenti: Giorgio Assogna – Strada Comunale Quinto Contrada Colle Morino, 5, • 64025 Pineto (TE).  

Mobile: +39 366 231 1198 • www.lacollina.shop  

http://www.lacollina.shop







