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23-24-25 GIUGNO, SURAR FEST
UN PONTELONGO ZUCCHEROSO

La tre giorni dedicata alla barbabietola da zucchero, al suo centenario
zuccherificio e alle genti delle sue Comunita Locali tributarie

Giliola Dalla Libera
Wigwam Correspondent
Saccisica

i avevo la- lontanissime. |l sal- ne lo paragono a
sciato nella to di sviluppo nella quando mia mam-
prima par- tecnologia e nelle ma mi raccontava
te di questo rac- vite delle persone gli eventi dei miei
conto, suggerendo avvenuto negli ulti- nonni. Non so se
un salto nel passa- mi 20 anni, mi fan- anche voi che leg-
to dei ricordi nel no sentire a volte gete avete la stes-
mondo contadino. piu vecchia di quel- sa sensazione, ma
lo che percepisco la vita ha davvero
di essere. messo il turbo.

Avendo io poco
piu di 40 anni, da
un lato mi sembra Nel rivivere Ritornando ai

. 5.8 strano aver vissuto nella mia mente il lavori fatti all’lsti-
trasformazione JEETTRNTA per certi passato di me pic- tuto professionale
della aspetti sembrano cola, in proporzio- agrario De Nicola

barbabietola in
APONTELONSO
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zucchero
richiede diverse
fasi, ma é un
processo
interessante
che ci consente
di ottenere un
prodotto
prezioso e di
ridurre gli
sprechi di
produzione
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Camion e trattori in attesa di essere caricati di barbabietole

di Piove di Sacco, la se-
conda ricerca fatta dagli
alunni del professore
Aiosa, si concentrava sul-
la raccolta, la lavorazione
della barbabietola e Ia
successiva trasformazione
in zucchero nonché |’uti-

lizzo degli scarti.

La raccolta della bar-
babietola nei miei ricordi
di ragazzina un po’ sel-
vaggia e abituata a stare
a stretto contatto con la

terra (lo ricorda bene
mia mamma che ogni
giorno mi vedeva rientra-
re a casa non proprio pu-
lita) ha visto un cambia-
mento nella modalita. Ri-
cordo di quando I|’estra-
zione della barbabietola
avveniva lasciandola nel
campo, diciamo vicino a
dove erano maturate, ad
una successiva, dove ve-
nivano accatastate all’in-
gresso del terreno.

Questo permetteva il
carico anche in caso di
pioggia perché i trattori
non erano bloccati dal
fango, ma aveva l’incon-
veniente che se fossero
rimasti troppo tempo al
sole, la qualita sarebbe
stata un po’ compromes-
sa. Almeno questo era
guanto sostenevano i
contadini, che premevano
affinché tutto il raccolto
venisse portato il prima
possibile a Pontelongo,
allo Zuccherificio. Poi an-
che questa modalita &
stata by-passata per arri-

vare al carico diretto nei
camion che nel tempo
hanno sostituito sempre
di piu i trattori, specie

nei tragitti piu lunghi M

IL SECONDO LAVORO sI

CONCENTRA SULLA RAC-
COLTA DELLA BARBABIETO-
LA E ALLA SUA LAVORA-
ZIONE.

opo la crescita delle

barbabietole, arriva
il momento della raccol-
ta e della trasformazione
in zucchero. La raccolta
inizia ad agosto, quando
le piante vengono sradi-
cate dal terreno e le ra-
dici vengono pulite dalle
foglie e dalla terra ade-
rente. Successivamente,
le barbabietole vengono
trasportate allo zucche-
rificio per la lavorazio-
ne.

Nello zuccherificio, le
barbabietole vengono ta-

Barbabietole appena
estratte dalla terra
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gliate in fette sottili e
lavate per rimuovere re-
sidui. Le fette vengono
sottoposte a un processo
di estrazione degli zuc-
cheri, separando il succo
dolce dalle altre compo-
nenti. Il succo estratto
viene poi purificato per
rimuovere impurita, con-
centrato e cristallizzato
per ottenere lo zucchero
bianco.

Nello zuccherificio, le
barbabietole vengono ta-
gliate in fette sottili e
lavate per rimuovere re-
sidui. Le fette vengono
sottoposte a un processo
di estrazione degli zuc-
cheri, separando il succo
dolce dalle altre compo-
nenti. Il succo estratto
viene poi purificato per
rimuovere impurita, con-
centrato e cristallizzato
per ottenere lo zucchero
bianco.

Durante il processo di
lavorazione, vengono ge-
nerati degli scarti noti
come "melassa". Questi
possono essere utilizzati
come mangime per il be-
stiame o0 come materia
prima per prodotti come
['alcool o il lievito, ridu-
cendo lo spreco e sfrut-
tando tutte le componen-
ti della barbabietola.

La trasformazione
della barbabietola in
zucchero richiede diverse
fasi, ma é un processo
interessante che ci con-
sente di ottenere un pro-
dotto prezioso e di ridur-
re gli sprechi di produ-

Barbabietole in attesa di essere trasportate allo
Zuccherificio per la lavorazione

zione.

Inoltre, lo zucchero di
barbabietola ha diverse
applicazioni, dall'uso co-
me dolcificante a quello
nell'industria alimentare
per la produzione di dol-
ci, biscotti, cioccolato e
altri prodotti dolciari.

L'utilizzo degli scarti
di produzione come la
melassa promuove l'eco-
nomia circolare e la so-
stenibilita, riducendo
I'impatto ambientale e
massimizzando le risorse
disponibili.

E importante gestire
in modo responsabile le
risorse idriche e I'energia
durante la trasformazio-
ne delle barbabietole in
zucchero. Gli zuccherifici
moderni, il piu vicino a
noi & quello di Pontelon-
go (PD), cercano di ridur-
re al minimo il consumo
di acqua ed energia per
un dapproccio sostenibile

alla produzione di zuc-

chero.

Infine, la coltivazione
e la lavorazione della
barbabietola contribui-
scono all'economia loca-
le e nazionale, offrendo
opportunita di lavoro e
sviluppo per le comunita
agricole.

In conclusione, la rac-
colta e la lavorazione del-
le barbabietole per otte-
nere lo zucchero rappre-
sentano un processo inte-
ressante e complesso.
Ogni fase richiede atten-
zione e cura per garanti-
re la qualita del prodotto
finale. L'utilizzo degli
scarti di produzione e I'a-
dozione di pratiche so-
stenibili sono elementi
essenziali per un'indu-
stria dello zucchero re-
sponsabile e rispettosa
dell'ambiente M
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Durante lo Sugar Fest
che si terra a Pontelon-
go il 23, 24 e 25 giugno
2023, ci sara la possibi-
lita di partecipare ad
una conferenza con CO-
PROB, 1Ila cooperativa
proprietaria dello Zuc-
cherificio e giovani bie-
ticoltori che si terra ve-
nerdi 23 dalle ore 18:00
alle ore 20:00. L’attesa
premiazione invece per
il Premio Wigwam Stam-
pa Italiana sara sabato
24 presso l'’ex casa del

fascio in via Villa del
Bosco.
Ritengo <che queste

iniziative di confronto e
di informazione, saranno
un’‘ottima opportunita
per vedere il mondo del-
lo zucchero e della bar-

2023 & vtnfnni',

babietola con occhi di-
versi e soprattutto da
angolature diverse. Co-
me spesso dico, ogni
paese della Saccisica se
vogliamo parlare del
territorio a me Vvicino,
ma in generale in tutta
la nostra bella Italia, ci
sono angoli, storie, cu-
riosita celati che aspet-
tano solo di essere visti
e raccontati.

Ecco perché, quando

spiego cos’é il Premio
Wigwam per la Stampa
under 25, dopo un ini-

ziale silenzio propedeu-
tico ad entrare nell’ar-
gomento, vedo negli oc-
chi del mio interlocuto-
re lampadine che si ac-
cendono, perché ognuno
di noi ha qualcosa da

raccontare o riemerge
una ritrovata curiosita
che val la pena di ap-
profondire. Proprio di
questo aspetto, vi par-
lerdo nella prossima par-
te @
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