
B 
uon pomeriggio 
signor Sindaco, 
sono felice che 

lei oggi abbia accettato 
di parlare a tutti di Pon-
telongo, il nostro paese. 
Qui ci sono circa 4000 
abitanti, e tutti devono 
conoscere tutte le pecu-
liarità che ci offre il no-
stro paese. 

Sindaco Franco: buon-
giorno a tutti, ho accet-
tato volentieri di parteci-
pare a questa intervista, 

perché credo che sia im-
portante che tutti i Pon-
telongani sappiano tutte 
le caratteristiche di que-
sto paese. Pontelongo è 
un piccolo paesino di 
campagna, in provincia 
di Padova. E’ attraversa-
to dal fiume Bacchiglio-
ne, e con i suoi 119 chilo-
metri di lunghezza non è 
tra i più lunghi i corsi 
d’acqua italiani, ma per 
noi è una risorsa impor-
tante. Non dobbiamo 

sprecare la sua acqua né 
inquinarla né dare per 
scontato che sia sempre 
disponibile.  

     Credo che voi giovani 
siate molto sensibili a 
queste tematiche ecolo-
giche. 

Hiba: guardando più in là 
del nostro territorio, 
qual è la caratteristica 
del fiume? Dove nasce? 

Sindaco Franco: nasce 
dall’unione di due siste-
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PONTELONGO, LO ZUCCHERO E 
L’AGRICOLTURA SOSTENIBILE  
Hiba e Ryan dialogano sul loro paese, la fabbrica dello zucchero e 
il Fiume Bacchiglione col Sindaco Franco e la Maestra Antonella 
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mi idrografici: il primo originato 
dalle risorgive in Comune di Due-
ville che danno vita al corso d’ac-
qua chiamato nel suo primo trat-
to “Bacchiglioncello”; il secondo 
costituito dal sottobacino del 
Leogra-Timonchio che raccoglie 
le acque provenienti dal monte 
Pasubio che confluiscono nel 
Bacchiglioncello in corrisponden-
za di località Vivaro. Dopo questa 
immissione il fiume prende il no-
me “Bacchiglione”. 

Hiba: Pontelongo è conosciuto 
anche come paese dello zucche-
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ro, perché? 

Sindaco Franco: Pontelongo è 
un paese piccolo ma è molto 
importante. Il corso d'acqua del 
Bacchiglione permette fra le 
altre anche la coltivazione della 
barbabietola, dalla quale si rica-
va lo zucchero, che si diffuse in 
Europa grazie a Napoleone Bo-
naparte. In Italia ci sono solo 
due zuccherifici: uno in Emilia-
Romagna e uno a Pontelongo. 
Per la presenza di queste ric-
chezze, della barbabietola e del-
lo zuccherificio, Pontelongo ha 

potuto avere un grande svilup-
po nel secolo scorso. 

Hiba: come avviene la coltivazio-
ne della barbabietola? 

Sindaco Franco: la prima cosa 
da focalizzare è la preparazione 
del letto di semina che deve av-
venire nelle fasi invernali. La ro-
tazione usata per la produzione 
della barbabietola è quadrienna-
le o quinquennale, le altre pian-
te coltivate sono in genere ce-
reali.   

     Dopo aver estratto le barba-
bietole dai campi e averle lava-
te molto bene con l’acqua del 
fiume, esse vengono tagliate in 
fettucce per poi essere portate 
in fabbrica, dove viene estratto 
lo zucchero. Qui, le fettucce 
vengono sciolte e cristallizzate 
più volte per poi confezionarle 
in pacchetti pronti per la vendi-
ta. 

Hiba: quali sono i problemi lega-
ti alla coltivazione? 

Sindaco Franco: la coltivazione 
delle piante a volte può essere 
impedita a causa della siccità 
che non permette una buona 
crescita delle piante. Negli ulti-
mi anni la quantità di pioggia è 
molto diminuita rispetto al pas-
sato, anche a causa di cambia-
menti climatici che coinvolgono 
tutto il pianeta, non solo il no-
stro territorio. Inoltre senza 
l’acqua del fiume le barbabieto-
le non possono essere lavate ed 
essere trasformate in zucchero.  

     Sarebbe un problema anche 
se l’acqua fosse troppo alta 
perché il tal caso si affrontereb-
be il pericolo delle inondazioni. 
Ci vuole un giusto equilibrio e 
non è sempre possibile. 

Hiba: ci sono degli animali perico-
losi che creano danni al fiume? 

Il fiume Bacchiglione a Pontelongo 

Campi di barbabietole da zucchero 



Sindaco Franco: fra i grossi rodi-
tori, a Pontelongo è presente la 
nutria, una specie di topo ma 
con dimensioni più grandi. Si 
tratta di un mammifero origina-
rio del Sud America che si è no-
tevolmente diffuso soprattutto 
lungo i corsi d’acqua. La sua 
presenza è causa di danneggia-
menti di dighe e argini.  

     Per contrastare questi peri-
coli, cerchiamo di catturare le 
nutrie, per controllare che il 
numero di questi animali non 
aumenti troppo. Inoltre vengo-
no monitorati gli argini, per es-
sere sicuri della loro stabilità e, 
in caso contrario, intervenire. 

Hiba: La ringrazio molto Signor 
Sindaco, per essere stato pre-
sente oggi qui con noi. Volevo 
farle un'ultima domanda di que-
st’intervista. Quali sono i suoi 
progetti per il futuro del paese 
di Pontelongo? 

Sindaco Franco: sicuramente i 
progetti saranno tanti. Voglia-
mo sostenere tutti i progetti 
che modernizzeranno i macchi-
nari dello zuccherificio, puntan-
do anche all’assunzione di più 
operai. Per questi progetti è ne-
cessaria la collaborazione di tut-
ti i cittadini, con il loro impegno 
e il loro lavoro.  

     Sono sicuro che i risultati sa-
ranno positivi e faranno piace-
re a tutti i Pontelongani  
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INTERVISTA ALLA  
MAESTRA ANTONELLA 

 
 

M aestra Antonella, ho 
deciso di intervistarti 

perché sei nata nel paese dello 
zucchero, conosci bene il terri-
torio e mi hai insegnato per 5 
anni. 

Antonella: è un onore per me 
essere oggi con te, perché ho 
sempre cercato di insegnare ai 
miei alunni il valore e le tradi-
zioni di questo paese. 

Ryan: Maestra, com'è nata l'in-
dustria dello zucchero? 

Antonella: l'industria dello zuc-
chero è nata a Pontelongo nel 
1910. Fu sviluppata da un gran-
de uomo, Il direttore Montesi, 
e rivoluzionata quando nacque 
COPROB, cioè una cooperativa 
di produttori bieticoli, con l'o-
biettivo di portare i bieticoltori 
a gestire la trasformazione in-

dustriale del prodotto del pro-
prio territorio; come era avve-
nuto in alcune parti del nord 
dell'Europa. 

Ryan: quali sono i passaggi del-
lo zucchero? 

Antonella: si raccolgono le bar-
babietole, dopo si portano nel-
lo zuccherificio, poi si tagliano. 
Successivamente le mettono in 
un contenitore e le depurano, 
proseguono con la cristallizza-
zione, infine il controllo quali-
tà. 

Ryan: quali sono i prodotti 
principali coltivati nel nostro 
paese? 

Antonella: i prodotti principali 
di Pontelongo sono, oltre alle 
barbabietole da zucchero, il 
mais chiamato anche granotur-
co e il grano. Con il grano e il 
granoturco si fa la farina, che 
serve per la polenta, la pasta, il 
pane, i dolci. C’è il mulino della 
famiglia Rossetto che è specia-
lizzato in questa lavorazione. 

Ryan: cosa si potrebbe fare a 
Pontelongo? 

Sindaco Franco: a Pontelongo 
si possono fare delle belle pas-
seggiate a piedi o in bicicletta 
lungo percorsi ciclopedonali. 
Ce n’è uno lungo il fiume Bac-
chiglione  
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Il Mulino Rossetto 
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Questo grano sarà portato al mulino Rossetto e diventerà farina 



 



 


