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AL 63. MIG DI LONGARONE FIERE
| PREMIATI WIGWAM STAMPA
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I vincitori del Premio Wigwam Stampa Italiana a Longarone col presidente di Wigwam, Efrem Tassinato,
I’A.D. Claudio Grigoletto e il direttore commerciale Massimo Brianese di Gruppo Vecogel
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LA COMUNITA LOCALE WIGWAM VALBELLUNA

| vincitori del Premio Wigwam Stampa Italiana al 63. MIG di Longarone Fiere Dolomiti con Operatori delle rispettive Comunita
Locali Wigwam, Insegnanti, qualche genitore e qualche nonno. Proprio all’insegna del dialogo intergenerazionale

diffusa in tutt’ltalia e in 20
altri Paesi nel Mondo.

Partner e componenti
della giuria, sono state tut-
te le organizzazioni della
stampa del Veneto e nazio-
nali: FNSI, Federazione Na-
zionale della Stampa Italia-
na e Associazioni della

Stampa aderenti; Ordine
dei Giornalisti del Veneto;
Unione Nazionale Giornali-
sti Pensionati del Veneto;
UcCsl, Unione Cattolica

Stampa Italiana Gruppo Ve-
neto; UNARGA, Unione Na-
zionale Associazioni Giorna-
listi Agro-Alimentari e Am-

bientali e sue associazioni
regionali e interregionali;
ANCI, Associazione Nazio-
nale Comuni Italiani del Ve-
neto, e I"’ARGAV, Associa-
zione dei Giornalisti Agro
Alimentari e Ambientali del
Veneto e Trentino Alto Adi-
ge poi ancora, I’Ufficio Ita-
liano del Consiglio d’Euro-
pa, il Parco Nazionale delle
Dolomiti Bellunesi, la Pro-
vincia di Belluno e molti co-
muni, associazioni e istitu-
zioni scolastiche.

Il Premio, si compone di
svariate sezioni e quella del
“Gelato” rappresenta una
tra le pit emblematiche,
percio & stato scelto Longa-
rone e il 63.MIG per la ceri-
monia di consegna dei rico-
noscimenti. “Il Premio infat-
ti — ha detto Efrem Tassina-
to, fondatore e presidente
di Wigwam - si pone [|'ob-
biettivo di creare una staf-
fetta tra le generazioni nella

da sx: Michele dal Farra, Presidente Longarone Fiere Dolomiti Srl; Roberto Padrin,
Presidente della Provincia di Belluno; Efrem Tassinato, Presidente di Wigwam; Gian-
paolo Bottacin, Assessore all’Ambiente della Regione Veneto; Claudio Grigoletto,
Amministratore Delegato di Gruppo Vecogel; Gioia Sacchet, Vicesindaco di Sedico

trasmissione della memoria
delle Comunita Locali e Lon-
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LA COMUNITA LOCALE WIGWAM VALBELLUNA

Il gelato ai cetrioli e lime del racconto che ha visto protagoniste Emma Barontini (di

anni 5) e della nonna Maria Ribon, proposto e fatto degustare da Vecogel al MIG

garone in questo anno rap-
presenta un luogo e un tem-
po davvero significativi per-
ché ricorre il 60.mo anniver-
sario della tragedia del Va-
jont. Disastro causato dalla
prevaricazione del business
sugli interessi e la sicurezza
delle Comunita Locali, dalla
insostenibilita di un modello
di sviluppo che mette il pro-
fitto in cima alle priorita. E
qui a Longarone troviamo
invece che un diverso model-
lo di sviluppo basato sulla

valorizzazione delle peculia-
rita ambientali, culturali e
produttive dei territori, non
solo é praticabile ma anche
molto pit vantaggioso e du-
raturo nel tempo. E, il suc-
cesso del Gelato e del suo
indotto, di cui il MIG é di-
ventata la vetrina di eccel-
lenza mondiale lo sta a di-
mostrare”.

“Ci riconosciamo in pieno
in questa visione ed e anche
la nostra mission aziendale
— ha detto Claudio Grigolet-

to, AD del Gruppo Vecogel,
uno tra i maggiori player na-
zionali dei prodotti per la
gelateria di qualita, sponsor
della sezione “ltalian Gela-
to” del Premio Wigwam -
perché la sfida si vince so-
prattutto sul piano della
promozione della cultura del
prodotto che deve essere ge-
nuino ma anche e in qualche
misura identitario. Inoltre, il
gelato é sinonimo di felicita
e di stare bene insieme ed é
proprio questo concetto che
stiamo sviluppando con
Wigwam?”.

A Longarone ha presen-
ziato anche Monica Andol-
fatto, Segretario del Sinda-
cato dei Giornalisti del Ve-
neto che ha portato il saluto
del mondo del giornalismo
organizzato italiano ed in
particolare della FNSI, la Fe-
derazione Nazionale della
Stampa Italiana.

IL CONTEST
“ITALIAN GELATO"
DEL PREMIO WIGWAM

Lo speciale contest in
precedenza denominato
“Ice cream & Sweet” e da
Longarone in poi “Italian Ge-
lato” é stato Istituito in col-
laborazione tra I’Associazio-
ne Wigwam e Gruppo Veco-
gel Srl ed ha recepito gli ela-
borati caratterizzati da rife-

rimenti alla gelateria e ai
dolci.
Anche per le prossime

edizioni del Premio, dovran-
no essere inviati come testi
in formato word ed immagi-
ni in formato .jpg; mentre
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LA COMUNITA LOCALE WIGWAM VALBELLUNA

DISSRONNG

"Hﬁh[mﬂ”s

L'intervista Green Telling di Mimmo Vita per Canale Italia sul Premio a Efrem Tassi- Il saluto del Giornalista Damiano Tormen, Addetto
nato, Presidente di Wigwam e a Claudio Grigoletto, A.D. Gruppo Vecogel Stampa della Provincia di Belluno
gli elaborati grafici, esclusi- da un rappresentante dei zionale e nelle premialita

vamente in files di dimen- promotori, che hanno valu- degli altri contest gia istitui-
sioni non superiori a 1 mega tato gli elaborati pervenuti ti H
in PDF nominati con nome e fino al 31 luglio 2023. Tutti,

X T © Riproduzione riservata
cognome del partecipante. comunque sono potuti rien-

Va specificata la tecnica e il trare anche nel Premio na-
titolo dell’opera grafica
(secondo i criteri generali

del bando).

| Premi “Italian Gelato /
Contest Ice cream & Sweet”
conferiti ai primi classificati

sono stati

e Scuola primaria
(elementare) Euro
100,00;

e Scuola secondaria di pri-
mo grado (medie): Euro
150,00;

e Scuola secondaria di se-
condo grado (superiore)
e Universita fino a 25 an-
ni: Euro 250,00

La Giuria di questo speci-
fico contest era com posta L'intervista di Antenna Tre Veneto, sul Premio a Efrem Tassinato, Presidente di
Wigwam e a Monica Andolfatto, Segretario del Sindacato Giornalisti del Veneto
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LA COMUNITA LOCALE WIGWAM VALBELLUNA

| PREMIATI al 63. MIG di Longarone

PREMIO SPECIALE “ITALIAN GELATO” Scuola secondaria di | A !m ==
primo grado: a Edoardo Ceccato (anni 11) di Bassano del Grap- . :

pa per “Lacrime di zucchero nel sogno di Teresa, una favola ==t
vera”. Wigwam News n. 134 del 14 maggio 2023

PREMIO NAZIONALE UNDER 13 ANNI 2023 — per il miglior
elaborato singolo a Maria Vittoria Ceccato (anni 12) di Bassa-
no del Grappa (Vi) per il componimento “Un’esperienza di
Venerdi Santo, la Fede e resilienza”. Wigwam News n. 97 del 7
aprile 2023

PREMIO SPECIALE “ITALIAN GELATO” Scuola secondaria di
secondo grado e Universita fino a 25 anni a Matteo Benedet-
ti (anni 18) Classe 4" A CAT dell'Istituto di Istruzione Superiore
“8Marzo K. Lorenz” Mirano (Ve) per il componimento “Andar
per bacari a Venezia, finger food della Serenissima”. Wigwam
News n. 238 del 26 agosto 2023

| PREMIO NAZIONALE 14-18 ANNI 2023 — al miglior elaborato
i singolo a Emilio Bertan (anni 17) di Mirano (Ve) per il com-
ponimento “A Lio Piccolo c’e il paradiso dei fenicotteri rosa”.
~ Wigwam News n. 225 del 13 agosto 2023
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LA COMUNITA LOCALE WIGWAM VALBELLUNA

MENZIONE DELLA GIURIA a Giovanni Malvestio di anni 13 del
Gruppo “Non solo Venezia”

AREA TERZD TEMPO
B
o
|

L

PREMIO SPECIALE “ITALIAN GELATO” Fino a tutto il ciclo del scuo-
la primaria: a Emma Barontini (anni 5) di Firenze per il componi-
mento dal titolo “Intervista alla mia nonna, di cetrioli, gelati, torte
e altro”. Wigwam News n. 184 del 3 luglio 2023

llﬂ

AREA TERZO TEMPO

2° PREMIO NAZIONALE AL CEP 2023 - al secondo miglior insieme di elaborati al gruppo “Non solo Venezia“.
Wigwam News (raccolta) n. 249 del 6 settembre 2023
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| TI SPIEGHEREMO COME SOSTENERE
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