
C 
offee break e light lunch, com-
posti con ingredienti e prodot-
ti BIO, di Filierecorte, del com-

mercio equo-solidale e a Km zero di 
fattorie e artigiani della Rete delle Co-
munità Locali equo-sostenibili Wigwam 
hanno contribuito a rendere ancora più 
coerente il Forum "Compraverde Buy-
green Padova 2023".  

     L’evento, ha voluto ricordare l’im-
portanza dell’adozione diffusa e siste-
matica di politiche, di progetti e di ser-
vizi di green public procurement pubbli-
co e privato. Si è svolto nei giorni scorsi 
il 6 dicembre 2023 a Palazzo Moroni, 

sede municipale di 
Padova e  il 7 dicem-
bre 2023 presso il 
Centro Culturale di 
Padova San Gaetano. 
E’ stato voluto dal Co-
mune di Padova e la 

Fondazione Ecosistemi  che, insieme, 
hanno promossoquesta sessione terri-
toriale del Forum Compraverde Buy-
green, anche  in collaborazione con 
Università di Padova, la Camera di 
Commercio di Padova e il Coordina-
mento Agende 21 Locali Italiane.  

     La mattinata del 6 dicembre ha offer-
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to un'opportunità di formazione 
sul tema degli eventi ambiental-
mente sostenibili e socialmente 

inclusivi e responsabili, con un 
approfondimento sulle strategie, 
strumenti e best practices per gli 
eventi sostenibili messe in campo 
dalla Regione Emilia Romagna.  

     La mattinata del 7 dicembre è 
stata incentrata invece sul tema 
della sostenibilità: dal nuovo codi-
ce dei contratti e le principali no-

vità riguardanti i criteri ambientali 
minimi al ruolo del Pre-
mio Compraverde e del Piano Ac-
quisti Verdi nel raggiungimento 
dell'obiettivo emissioni zero entro 
il 2030 nella Città di Padova, per 
concludere con la cerimonia di 
premiazione del Pre-
mio Compraverde Padova. 

     E’ seguito, nel pomeriggio, un 
approfondimento per gli addetti 
ai lavori sulla relazione di sosteni-
bilità prevista dal nuovo Codice 
degli appalti e sul Cam relativo al 
Servizio di gestione rifiuti urbani. 

Ecco il programma dei lavori co-
me si sono svolti nel dettaglio:  

MERCOLEDI' 6 DICEMBRE 

Dalle ore 9:30 alle 13:30— Sala 
Paladin di Palazzo Moroni  

"Verso eventi ambientalmente 
sostenibili e socialmente inclusivi 
e responsabili: i Cam come gui-
da", di Silvano Falocco, direttore 
Fondazione Ecosistemi; 

"Gpp Regione Emilia-Romagna: 
Strategie strumenti 

LA WIGWAM LOCAL COMMUNITY DI PADOVA 

La sessione del Forum in Sala Paladin di Palazzo Moroni  

I  cof fee  break  e  l ight  lunch,  compost i  con  ingredient i  e  prodott i  B IO,  d i  F i l ie recorte ,  de l  comm erc io  
equo -so l ida le  e  a  Km zero  d i  fat tor ie  e  art ig ian i  de l la  Rete  de l le  Comunità  Loca l i  equo - sostenib i l i  
Wigwam, serv it i  ne l la  Sa la  Giu l io  Bresc ian i  Alv arez    
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e best practices per gli eventi so-
stenibili", di Regione Emilia Roma-
gna e Art-ER. 

GIOVEDI' 7 DICEMBRE  

Dalle ore 10:00 alle 13:00—
Centro Culturale Altinate/San 
Gaetano  

Saluti istituzionali: 

Andrea Ragona, assessore all’Am-
biente del Comune di Padova; 

Francesca Da Porto,  prorettri-
ce dell'Università di Padova; 

Massimo Bressan, componente di 
Giunta della Camera di Commer-
cio di Padova; 

Daniela Luise, coordinamento 
Agende 21 Locali Italiane; 

Rappresentante della Fondazione 
Ingegneri Padova. 

Interventi: 

"Sostenibilità in evoluzione: cosa 
è cambiato con il nuovo codice 
dei contratti e cosa cambierà tra 
nuovi Cam e Cam revisionati", di 
Silvano Falocco, direttore Fonda-
zione Ecosistemi; 

"Padova 2030 a zero emissioni: il 
ruolo di Compraverde e del Piano 
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Acquisti Verdi", di Laura Salvato-
re, capo Settore Ambiente e Terri-
torio - Comune di Padova; 

"Introduzione al Pre-
mio Compraverde Padova", di Anto-
nio Bressa, Assessore alle Attività 
produttive e al commercio e Laura 
Salvatore, Capo Settore Ambiente e 
Territorio - Comune di Padova. 

Tavola rotonda:  

     Coi promotori del Pre-
mio Compraverde Padova, con Appe, 
Ascom, Camera di Commercio di Pa-
dova, Cna Padova, Confapi, Confa
rtigianato, Confesercenti, Confin-

dustria Veneto Est. 

Cerimonia di consegna del Pre-
mi Compraverde Padova 2023: 

Coordinata da Silvano Falocco, 
direttore Fondazione Ecosistemi. 

Dalle ore 14:00 alle 17:00 

Interventi: 

"La relazione di sostenibilità se-
condo allegato l.7 prevista dal 
nuovo Codice degli Appalti", di 
Dana Vocino, Fondazione Ecosi-
stemi; 

"Il Cam sul Servizio di gestione 
rifiuti urbani", di Silvano Falocco, 
direttore Fondazione Ecosistemi. 

LE PREMIAZIONI 

I 
l Comune di Padova ha asse-
gnato i riconoscimenti per la 
prima edizione del Premio 

Compraverde Padova, dedicato 
alle aziende del territorio più 
attente ai temi della sostenibilità 
che hanno saputo dimostrare di 
aver messo in campo progetti si-
gnificativi per ridurre il proprio 
impatto ambientale.  

     Il premio, realizzato in collabo-
razione con Camera di Commer-
cio, Confindustria Veneto Est, Cna 

La sessione del Forum nell’Auditorium del Centro Altinate-San Gaetano  

Il Centro Culturale Altinate-San Gaetano di Padova  
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e Confartigianato, è nato infatti 
con l’obiettivo di dare visibilità 
alle azioni intraprese dalle impre-
se locali per aderire a un modello 
economico e sociale sostenibile, 
in grado di contribuire all’ambi-
zioso traguardo della neutralità 
climatica entro il 2030.   

     In dettaglio, il concorso preve-
deva due categorie: la prima sulla 
decarbonizzazione e transizione 
ecologica, e la seconda sulle poli-
tiche di sostenibilità alimentare. 

     Per la prima categoria, sono 
stati assegnati 4 premi ex aequo 
alle aziende Italchimica, Safilo 
Group, ARD Raccanello e Birra 
Peroni, con la seguente motiva-
zione: “Per aver mostrato di pos-
sedere una notevole attenzione al 
tema della sostenibilità e dell’im-
patto ambientale delle proprie 
attività, mettendo in campo nu-
merosi progetti tesi alla decarbo-
nizzazione, all’efficienza energeti-
ca, alla riduzione dell’impatto dei 
packaging dei prodotti, alla mobi-
lità dei propri dipendenti e alla 
diffusione della cultura dell’am-
biente, dentro e fuori i contesti 
aziendali”.   

     Inoltre, la giuria del Premio ha 
assegnato due menzioni speciali: 
a Birra Peroni “per aver attivato 
progetti di ricerca con l’Università 
ed investito nell’utilizzo delle nuo-
ve tecnologie – come l’intelligen-
za artificiale – per l’innovazione 
dei processi produttivi, al fine di 
ridurre i consumi energetici ed 
ottimizzare la produzione”, e a 
ARD Raccanello “per aver investi-
to nell’innovazione di prodotto, 
creando linee a basso impatto 
ambientale che utilizzano materie 
prime naturali e sono frutto di 
progetti di riciclo dei materiali, in 
un’ottica di economia circolare”.  

     La seconda categoria ha invece 
visto due vincitrici, sempre ex 
equo: Merryday e T&G Ginger-
GI “per aver mostrato di imple-
mentare, all’interno delle proprie 
attività, progetti, azioni e metodo-
logie che riducono l’impatto am-
bientale e lo spreco alimentare, 
diffondendo al tempo stesso la 
cultura del cibo sano e di quali-
tà”.  

     La cerimonia di premiazione al 
Centro Altinate San Gaetano, alla 
presenza dell’assessore all’am-
biente Andrea Ragona e dell’as-
sessore al commercio Antonio 
Bressa. L’iniziativa fa parte del 
programma del Forum Compra-
verde Buygreen Padova 2023, un 
evento dedicato all’approfondi-
mento dei criteri ambientali mini-
mi e al tema più generale degli 
acquisti verdi, fondamentale vola-
no per orientare il mercato verso 
una maggiore sostenibilità, sia 
ambientale che sociale ed econo-
mica.  

     Un appuntamento ormai tradi-
zionale dedicato ad una materia 
su cui il Comune di Padova pro-
fonde da molti anni il proprio im-
pegno e per il quale si è aggiudi-
cato diversi riconoscimenti, a li-

I  prodotti BIO, di Filierecorte, del commercio equo -solidale e a Km zero di 
fattorie e artigiani della Rete delle Comunità Locali equo -sostenibili 
Wigwam, serviti al Centro Culturale Altinate -San Gaetano  
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vello sia regionale che nazionale: 
5 edizioni del Premio Compraver-
de Buygreen Veneto, un’edizione 
del Compraverde Buygreen na-
zionale, una menzione speciale al 
Premio CulturaInVerde 2015, il 
Premio IPPR “Comuni Ricicloni 
2017” e il Premio Energy Med 
2007.  

     Andrea Ragona, Assessore 
all’Ambiente ha dichiarato: 
“L’impegno delle aziende del ter-
ritorio nel perseguire obiettivi di 
transizione ecologica, evidenziato 
dal Premio Compraverde, è fon-
damentale anche nell’articolato 
percorso che ci porterà alla neu-
tralità climatica nel 2030, come 
richiesto dall’Europa. Una sfida 

che possiamo vincere solo lavo-
rando in sinergia con tutti gli atto-
ri della città pubblici e privati”.  

     Antonio Bressa, Assessore al 
Commercio ha dichiarato: 
“Padova si conferma anche nel 
suo tessuto economico una città 
molto attenta al tema degli acqui-
sti verdi. Momenti come quello di 
oggi, in cui si valorizzano espe-
rienze virtuose, sono importanti 
per orientare l’intero mercato 
verso un alto standard di qualità e 
sostenibilità ambientale, sociale 
ed economica”.  

©  Riproduzione riservata  

 

Premio Compraverde Padova, le sei imprese premiate  
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LE COMUNITA’ LOCALI EQUO-SOSTENIBILI WIGWAM  
E GLI ACQUSTI VERDI — I LAVORI IN CORSO 

Casi in corso di organizzazione di filiere che facilitano l’approvvigionamento di prodotti 
e servizi “verdi” in cui è utilizzata l’esperienza e l’approccio integrato Wigwam    

   Pane Natura di Roma Natura 

   Prodotti tipici e piatti tradizionali delle Montagne del Tauro (Turchia) 

   Prodotti Ambassador del Camposampierese 

   Filieracorta del Cerrano 

Il Progetto ha per capofila il Comune di Pineto (TE), è sostenuto dal GAL 
Terreverdi Teramane e sta attuando:  

• il potenziamento della presenza di prodotti della filiera nel menu delle scuole 
a partire dall'anno scolastico 2023/2024 attraverso la realizzazione di un 
elenco di prodotti delle aziende della Filieracorta del Cerrano a seconda della 
stagionalità e la somministrazione di un menu scolastico a km zero;  

• la progettazione e attuazione di un format di attività didattica-laboratoriale 
(laboratori del gusto)  per tre tipologie di prodotti: ortaggi e frutta anche 
trasformati; pane e panificati; carni e caseari presso le scuole di Pineto. 

Il Progetto, è promosso dalla Federazione dei Comuni del Camposampiere-
se (a Nord della Provincia di Padova) e sta attuando: 

• la banca dati delle aziende agroalimentari locali e selezione di quelle mag-
giormente rappresentative per prodotto espressione del territorio;  

• definizione di un regolamento/disciplinare del prodotto nonché definizione 
di un bando di selezione delle aziende e diffusione del bando;   

• istituzione di un Comitato Tecnico e selezione Aziende Ambassador;  

• redazione delle schede tecniche di prodotto;  

• redazione di ricette tradizionali eseguite con i prodotti selezionati.  

Il Progetto, è promosso da RomaNatura per le aziende agricole all’interno 
delle aree protette nel territorio del Comune di Roma (il più esteso comune 
agricolo d’Europa) e sta attuando: 

• programma di riconversione sostenibile delle produzioni agricole 

• coltivazione di semi BIO di miscuglio evolutivo di Aleppo  

• raccolta e molitura a pietra  

• prove di  panificazione in antichi forni a legna 

• realizzazione di formati di pani romani (dagli scavi di Pompei)  

• promozione nella filiera e presso i consumatori finali  

Il Progetto, promosso dalla Federazione degli Operatori economici e dei 
Comuni delle Montagne del Tauro ha realizzato: 

• il censimento delle tipicità gastronomiche attraverso ricerche sul campo e 
interviste presso famiglie e locande del territorio 

• lo scambio di buone pratiche di valorizzazione di chef turchi che si sono 
relazionati con chef ed esperti italiani 

• il rafforzamento delle Comunità Locali Wigwam turche con particolare rife-
rimento di quella di Adana 

• rapporti stabili di interscambio tra Comunità Wigwam turche e italiane    

 

 

 



 




