
L 
’ARGAV, l ’As-
sociazione Re-
gionale Giorna-

listi  Agro Alimentari 
e Ambientali  del Ve-
neto e Trentino Alto 
Adige ,  insieme a 
Wigwam ,  inaugurano 
il  nuovo anno 2024, 
della loro proficua 
ultraventennale col-
laborazione con un 
primo appuntamento 
dedicato al tema 
“PANE, CEREALI E  FA-
RINE”.  

     Iniziativa che si 
svolgerà, come di 
consueto l ’ultimo ve-
nerdì del mese, quin-

di i l  26 gennaio 2024 
e che, nella prima 
parte esprimerà con-
tenuti valevoli ai f ini 
della maturazione di 
crediti  professionali  
per gli  iscritti  all ’Or-
dine dei Giornalisti  
( iscrizioni al portale 
web https://
www.formazionegior
nalisti.it  

     I l  Corso, organiz-
zato in collaborazio-
ne col Sindacato 
Giornalisti  del  Vene-
to e UNARGA, Unione 
Nazionale delle Asso-
ciazioni Regionali dei 
Giornalisti Agro Ali-

mentari e Ambientali 
ha per sottotitolo 
“FRA TRADIZIONE, 
INNOVAZIONE E FAKE 
NEWS ALIMENTAR I”, 
preannunciando con 
ciò il  confronto tra 
tesi, portate per l ’oc-
casione da studiosi, 
esperti e imprendito-
ri del settore semen-
tiero, della produzio-
ne agricola e dell ’ar-
tigianato alimentare 
sulla necessità di un 
progresso tecnologi-
co e organizzativo 
che però salvaguardi 
la biodiversità e valo-
rizzi le tipicità.      
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La Comunità Locale 
Wigwam  

della Saccisica 

PANE, CEREALI E FARINE CON 
ARGAV AL WIGWAM ARZERELLO 
Il 26 gennaio 2024, il primo workshop del nuovo anno di ARGAV e 
Wigwam, con crediti professionali per giornalisti. Una serata golosa   

  
 

Alla serata 
stampa al 
Circolo di 

Campagna 
Wigwam 

Arzerello,   
un utile 

confronto tra 
la necessità di 
innovazione e  
conservazione  

di specie e 
modalità di 

coltivazioned
dei cereali 

Anita Tassinato 

Redazione 

Wigwam News 
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Data:  

venerdì 26 Gennaio 2024  

Ora:  

dalle 18:30 alle 20:30  

Sede:  

Circolo di Campagna 
Wigwam (via Porto,8) –  Ar-
zerello di Piove di Sacco 
(Padova)  

Descrizione:  

I 
l  frumento rappresenta 
il  20% delle proteine e 
delle calorie consumate 

nel mondo; coltivato presso-
ché ovunque per la sua ca-
pacità di adattamento è un 
ancestrale elemento di cul-
tura, attorno al quale si è 
sviluppata la civiltà medio-
rientale.  

     In Italia, 600.000 ettari 
producono annualmente cir-
ca 3 milioni di tonnellate di 
grano tenero, pari al 40% 
del fabbisogno nazionale.  

     I l  pane è un prodotto ali-
mentare, che intreccia la 
storia del Paese, ma il  suo 
consumo è oggi messo in di-
scussione da falsi miti ali-
mentari, la cui diffusione sta 
avendo ripercussioni sull ’e-
quilibrata crescita soprat-
tutto delle giovani genera-
zioni.   

     Ripercorrendo la storia 
del prodotto, i l  corso si pro-
pone di fare chiarezza tra 
caratteristiche nutrizionali e 
mode indotte.    

     E ’  gratuito ed il  numero 
massimo di partecipanti 
ammessi al Corso è di 30 .   

Scaletta degli  interventi:  

Ore 18:25 -  Saluti:   

Giuliano Gargano –  Presi-
dente Ordine Giornalisti Ve-
neto  

Relatori:  

18:30–18:35   

“L ’ importanza della forma-
zione giornalistica per la ri-
cerca della veridicità nelle 
informazioni alimentari”  

Fabrizio Stelluto ,  Presidente 
ARGAV e Vice Presidente 
UNARGA, coordinatore del 
corso  

18:35–19:00  

“Il pane, alimento di cultura” 

Danilo Gasparini ,  Docente 
Storia dell ’Agricoltura e 
dell ’Alimentazione, Universi-
tà Padova   

19:00-19:30  

“ Incidenza dei falsi miti ali-
mentari sulla salute colletti-
va”  

Giuseppina Girlando ,  Diret-
trice Servizio Igiene Alimenti 
e Nutrizione ULSS 2 Treviso  

19:30-20:00  

Esperienza di coltivazione e 
riproduzione del miscuglio 
evolutivo di grani teneri 
“Furat”, derivanti dal lavoro 
pluridecennale dei genetisti 
Stefania Grando e Salvatore 
Ceccarelli,  in Siria.  Trasfor-
mazione in farine, pane e 
pasta“  

Franco Zecchinato ,  Agricol-
tore biologico e Presidente 
della Cooperativa agricola El 
Tamiso  

20:00-20:30  

“Pane fra tradizione ed in-
novazione: la ciabatta pole-
sana, una case history di 
successo”  

Gianluca Fonsato ,  Panifica-
tore Confartigianato Veneto  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DALLA COMUNITÀ LOCALE WIGWAM DELLA SACCISICA 

IL PROGRAMMA  
DEL CORSO 

I tre tempi della serata 
 

18:30-20:30 
Relatori del Corso 
 

20:30-21:30 
Esperienze di Produttori  
 

21:30-23:30 
Degustazioni, assaggi  
e interscambi 
 

SERATA GRATUITA ED APERTA  
ANCHE A NON GIORNALISTI 
Richiesta di partecipazione con  
accettazione fino a capienza a: 
arzerello@wigwam.it    
WhatsApp +39 333 3938555 
 Diretta streaming  
dalla Pagina di FB @wigwam.circuit  
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DALLA COMUNITÀ LOCALE WIGWAM DELLA SACCISICA 

 

Danilo Gasparini  

Esperto di fama internazio-
nale, è professore di Storia 
dell ’Agricoltura e Storia 
dell ’alimentazione all ’Uni-
versità di Padova. È stato 
Directeur de récherche all ’E-
cole des hautes études en 
sciences sociales (EHESS) di 
Parigi.  È docente presso il 
Master dell ’università Ca ’ 
Foscari in «Cultura del cibo 
e del vino». E ’ membro di 
importanti comitati scienti-
f ici,  tra cui quello della bi-
blioteca internazionale La 
Vigna –  Centro di Cultura e 
Civiltà Contadina, a Vicenza.  
Ha tenuto corsi, seminari, 
interventi a convegni nazio-
nali e internazionali.  E ’  au-
tore di numerosi saggi di 
storia economica e sociale 
delle campagne venete, de-
dicati al mondo contadino, 
artigianale e protoindustria-
le, nonchè di storia dell ’ali-
mentazione e della cucina 
veneta.  

Giuseppina Girlando  

Laureata in Medicina e Chi-
rurgia presso l ’  Università 
Cattolica del Sacro Cuore di 
Roma , è direttrice del Servi-
zio Igiene degli Alimenti e 
della Nutrizione dell ’ULSS 2 
Marca Trevigiana. E ’  consi-
gliera della sezione trevigia-
na dell ’Associazione Italiana 
Donne Medico ed è appas-
sionata d ’arte.  

Salvatore Ceccarelli  

(di cui saranno riportati stu-
di ed esperienza)  

Genetista, autore di oltre 
250 pubblicazioni scientif i-
che, f ino al 1987 è stato 
professore ordinario di Ge-
netica Agraria all' Istituto di 
Allevamento Vegetale 
dell'Università di Perugia. 

Dal 1984 al 2008 è stato re-
sponsabile del programma di 
miglioramento genetico 
dell'orzo presso l'ICARDA 
(Centro Internazionale per 
la ricerca agricola in aree 
asciutte). I l  progetto ha ot-
tenuto risultati ragguarde-
voli:  dalla produzione di 
nuove varietà oggi coltivate 
in 24 Paesi allo sviluppo di 
nuove metodologie, che so-
no state usate da altri pro-
grammi di  migl ioramento 
genetico nazionali e interna-
zionali.  Nel saggio 
"Mescolate contadini, me-
scolate" ha il lustrato le idee 
guida del miglioramento ge-
netico partecipativo, che lo 
porta tuttora a sviluppare 
progetti in Etiopia, Giorda-
nia, Uganda, Iran ed Europa, 
nell'ormai corroborata con-
vinzione che i miscugli di se-
mi custoditi e selezionati di-
rettamente dagli agricoltori,  
con l'ausilio dei ricercatori, 
siano quelli  più capaci di 
adattarsi all 'ambiente senza 
compromettere la biodiver-
sità.  

Franco Zecchinato  

Perito agrario (1974), opera-
tore nella formazione pro-
fessionale agricola presso lo 
IAL CISL Veneto fino al 1978 
–  tra i principali attori italia-
ni del movimento biologico 
Italiano, poi Associazione 
Italiana per l ’Agricoltura 
Biologica, di cui è stato pre-
sidente federale tra il  1990 
ed il  ’96, tutt ’ora nel Diretti-
vo regionale –  tra i fondato-
ri della Cooperativa Agricola 
El Tamiso a Padova, nel 
1984, e tutt ’ora presidente. 
Agricoltore bio dal 1990, a 
Padova/Salboro, ad oggi su 
circa 4 ha di SAT, orienta-
mento prevalentemente or-
ticolo/cerealicolo. Esperien-

za su selezione sementi orti-
cole di varietà locali e ce-
reali minori, e costante ap-
proccio alla sperimentazione 
in campo.  

Gianluca Fonsato  

Da molti anni pratica l ’arte 
della panificazione in manie-
ra professionale alla ricerca 
del legame inconscio tra ci-
bo ed energia, approfonden-
do la conoscenza di stru-
menti di lavoro come il  l ievi-
to naturale, le farine di gra-
ni autoctoni, l ’arte molitoria 
a pietra e cil indri.  Entusia-
sta, condivide i risultati del-
le sue ricerche attraverso 
webinar, corsi e pubblicazio-
ni, come il suo libro “ I l  lato 
oscuro della Crusca”.   

Fabrizio Stelluto  

È direttore dell ’agenzia gior-
nalistica e radiotelevisiva 
“Asterisco Informazioni”, 
con cui segue la comunica-
zione di realtà venete e na-
zionali,  oltre ad editare 
“Garantitaly”, la prima new-
sletter dedicata ad innova-
zione, qualità e sostenibili-
tà; conosciuto anchor -man, 
dopo aver contribuito allo 
sviluppo di  numerose emit-
tenti radiofoniche e televisi-
ve venete, è oggi Presidente 
di ARGAV (Associazione Re-
gionale Giornalisti Agroam-
bientali di Veneto e Trentino 
Alto Adige) e Vicepresidente 
Vicario di UNARGA, l ’Unione 
Nazionale della  categoria, 
gruppo di specializzazione 
della Federazione Nazionale 
Stampa Italiana. ◼  
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