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Casa  d e l  Fasc io ,  s i  è  
svo lta  la  p r im a ed i-
z ion e  d el  Concorso 
“ I l  p iù  b uo n d olce  
fatto  in  casa ”  pro-
m o sso  d a  W igwam 
in  occas ion e d el la  
Festa d el la  D olcezza  
ch e  h a  vi sto  i l  p aese  
d i  Pontelon go  imp e-
gn ato  in  festeg gia-
m enti  e  att iv i tà  va-
r ie  no nch é la  F iera  

d i  Sant ’And rea,  i l  
3 0  no vembre.  

     Fort i  de l  soste -
gno de l  Co m un e di  
Po nte lo n go  e de l  
supporto  anche  o pe-
rat ivo  de l la  Pro lo co ,  
s i  è  puntato  a l la  va -
lor izzaz io ne  dei  do l -
c i  fat t i  in  casa  co n 
part ico lare  r i fe r i -
mento  a  due  do lc i  
t ip ic i  loca l i :  i  Peva-
r in i  o  Fort idur i  e  la  
Smejassa.  A l  Co nco r-

so  potevano partec i -
pare  tut t i ,  s ia  res i -
dent i  ne l  co mune 
che no n,  ma co n l ’o -
b iett ivo  di  ut i l izzare  
i  pro dott i  d i  questo  
terr i tor io .  Lo  z uc-
chero,  v i sto  che  a  
Ponte lo ngo  r imane 
uno  de i  due  zucche-
r i f i c i  present i  in  I ta -
l ia  ( l ’a lt ro  è  a  Mi-
nerbio ,  in  Emi l ia -
Ro magna)  e  so no 
entrambi  gest i t i  da  
Cop ro b ,  una coo pe-
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La Comunità Locale 
Wigwam  

della Saccisica 

IL PIÙ BUON DOLCE FATTO IN CASA 
ESORDISCE A PONTELONGO 
Conclusa la prima edizione del Concorso promosso dalla Comunità 
Locale Wigwam della Saccisica con Comune e Pro Loco di Pontelongo   

  
 

Giliola Dalla Libera 
Wigwam Correspondent 

Saccisica Loc. Community 

Per noi è 
stato 

davvero un 
onore averli 

tra i 
partecipanti, 
vedere il loro 
entusiasmo e 

la serietà 
dimostrata 

durante 
anche tutta 

la fase di 
valutazione 

dei dolci 

https://www.facebook.com/wigwam.saccisica/
https://www.facebook.com/wigwam.saccisica/
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r a t i v a  d i  b i e t i c o l t o r i ;  e  l a  
f a r i n a ,  d e l  M u l i n o  R o s -
s e t t o ,  a l t r a  r e a l t à  s t o r i c a  
d i  q u e s t o  t e r r i t o r i o .  

     F a r i n a  e  z u c c h e r o  s o -
n o  p r o p r i o  a l l a  b a s e  d i  
o g n i  d o l c e :  i l  r e s t o  d i  
i n g r e d i e n t i  s o n o  s t a t i  
a g g i u n t i  d a n d o  v i t a  a d  
u n a  v a r i e t à  d i  d o l c i  e  d i  
c r e a z i o n i  c h e  a n d a v a n o  

d a l l o  s t r u d e l ,  a  d e i  b i -
s c o t t i ,  a  t o r t a  d i  c i o c c o -
l a t o ,  a l  r a d i c c h i o ,  e  
t a n t e  a l t r e  c r e a z i o n i .  
Q u a n d o  a l l e  o r e  1 5 : 3 0  è  
i n i z i a t o  i l  C o n c o r s o ,  a  
p o c o  a  p o c o  i l  t a v o l o  s i  
è  a r r i c c h i t o  d i  d o l c i ,  
o g n u n o  c o n  u n  n u m e r o  
a s s e g n a t o ,  o g n u n o  c o n  
l a  p r o p r i a  r i c e t t a .  

     La  va lutaz ione  de l le  
creaz io n i  do lc ia r ie  è  stat a  
af f idata  a d  una  g iur ia  co -
st i t u ita  da  t re  e spert i :  la  
Pres ide nt e,  la  s igno ra  M a-
r i sa  Mo zz ato ,  t i to lare  del la  
Past iccer ia  d i  A rze gra nde  e  
ra ppre se nt a nte  de l  Gruppo 
A l ime nta r ist i  de l la  Sa cc i s i -
ca  de l la  Co nf art ig ia nato  
de l  Ve neto ;  D an ie l  Tr ib oi ,  
uno  st ude nte  de l  5 °  a nno 
de l l ’ I st i tuto  A lbergh iero  
IPSEOA  “Giuseppe  Cipr ia n i”  
di  A dr ia  e  Gian lu ca  N ard in ,  
so mmel ie r .  

     I  g iu d ic i  h ann o  va lu ta-
to  o gni  d olc e  co mp i lando 
u n a  sc h ed a ch e  p ren d eva 
in  c on sid er az io n e 
“ l ’asp etto  e  la  p resen ta-
z ion e” ,  “ la  b on tà” ,  
“ l ’o r igin a l i tà” ,  “ la  t ip ic i tà  
e  la  t r adiz ion al i tà”  con  un 
p un tegg io  d a  1  a  5 .  A l la  
f in e d e l  lo ro  ind iv idu ale  
g iu diz io ,  s i  è  f at ta  la  so m-
m a co mp less iva d el le  va-
lu taz io n i  a l  f in e  d i  d ec r e-
tar e  i l  v inc i to r e ,  ovver o  i l  
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Il dolce “Armonia di colori” 
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d olce  co n  i l  p un teggio  p iù 
a l to .  

     So no  stat i  premiat i  t re  
do lc i ,  al  second o posto :  la  
s igno ra  Su san n a Bacco  di  
Correzzo la  co n i l  do lce  “La 
smejassa ” .  Una r icetta  t ra-
mandata  da l la  no nna  –  
c lasse  19 12 –  di  or ig ine  
f r iu lana ,  mai  mo dif icata .  
Susanna,  OSS a  Po nte lo n-
go,  ama in  modo part ico la-
re  questo  do lce ,  s ia  per  la  
sua  pass ione  per  i  do lc i  e  
la  past iccer ia  in  genera le  
s ia  perché rappresenta  un 
forte  legame co n la  sua  fa -
mig l ia  e  le  t rad iz ion i  t ra -
mandate.  

     Al  p r imo  p o sto abb ia-
m o  u n  ex  aequ o ,  la  s igno -
ra  R iccard in a  So rgato  d i  
Legn aro  con  i l  d o lce 
“ Fes ta  in  d is p en sa”  e la  
s ignora  Lu c ia  P it tare l lo  d i  
Legn aro ,  con  i l  do lce 
“ Ar mon ia  d i  c o lo r i” .  
“ Festa  in  d i sp en sa”  è un 
d olce  co n  u n a b ase  d i  f ro l -
la  e  u n  “ cuo re”  tu tto  d a 
scop r i re .  Ha  co lp i to  mo lto  

la  d ecoraz ion e fat ta  d i  to -
p ol in i  gr ig i  in  pasta  d i  
m ais .  R iccard in a,  ex  infer -
miera  e nonn a d i  2  n ip ot i -
n i ,  s i  è  a l zata  al le  ore  5:30 
q u el la  m att in a  p er  fare  le  
d eco raz ion i .  La  cu r io s i tà  
su  qu esto  d olce  è  ch e  n on 
è  la  pr im a vo l ta che  v in ce 
ad  u n a gara  e  le i ,  ch e  ad o-
ra  d ecorare no n so lo  i  do l -
c i ,  n on  h a  avuto du bbi  
q u and o  h a  sap uto del  Con -

co rso  d i  Pon telon go.  

     “Armo nia  di  co lor i ”  è  
un do lce  co n crema past ic-
cera  e  la  copertura  d i  f rut -
ta  f resca ,  sap ientemente  
d ispo sta  in  un  ord ine  per -
fetto .  Luc ia ,  casa l inga e  
no nna  d i  due  n ipot in i ,  è  
stata  co invo lta  da l l ’amica  
Riccard ina a  partec ipare  a l  
Co ncorso.  I n  cuc ina  è  per-
fettamente a  suo ag io ,  bra-

Un momento della Giuria al lavoro 



Pag. 4  WIGWAM NEWS - Anno XXXIII—Numero 347—12 DICEMBRE 2023  

va  in  tutto ,  perché  ha  det-
to ,  “quando s o n o  i n  c u c i n a  
n o n  p e n s o  a  n i e n t ’ a l t r o ” .  
A v e n d o  g i à  u n  i m p e g n o  
p e r  i l  3  d i c e m b r e ,  h a  p o i  
c o n s e g n a t o  a l l ’ a m i c a  l a  
s u a  c r e a z i o n e  a f f i n c h é  l a  
p o r t a s s e  a  P o n t e l o n g o .  

     Le  d i f feren ze d i  pun -
tegg io  t ra  un  d olce e  l ’al-
t ro  so no  s tate d avvero  m i-
n im al i  q u esto  a  so tto l i -

n eare  la  bravura  e  l ’ imp e-
gn o  d ei  p ar tecip an t i .  Meri-
tevoli di nota sono stati i  
ragazzi dell ’Istituto Alber-
ghiero IPSEOA 
“Giuseppe  Cipriani” che 
h anno  p artec ip ato  con  t re 
d olc i :  B i so la ,  Esse  Ad r iese 
e  la  T orta  d i  p atate  d o lc i .  
Qu el  giorno c ’erano tre stu-
denti in rappresentanza: 
Daniel Triboi, Anastasia 
Vloshynovic ed Elisa Maz-
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zetto.  

     C i  hanno racco ntato  che  
qua ndo  g l i  è  sta ta  pro po-
sta  la  par te cipaz ione  a l  
co ncorso ,  s i  so no  sub ito  
att ivat i  con  i  lo ro  co mpa-
gn i  d i  c lasse  e d  è  stat a  la  
pr ima  vo lta  che  ha nno  fat -
to  de i  la vor i  se nza  i l  sup-
po rto  de g l i  inse gna nt i .  
Hanno sce l to  che dolc i  fa -
re ,  s i  sono a do perat i  s ia  
pe r  la  pre pa raz io ne che  
pe r  la  de coraz io ne.  

     Per noi è stato davvero 
un onore averli  tra i  parte-
cipanti,  vedere i l  loro entu-
siasmo e la serietà dimo-
strata durante anche tutta 
la fase di valutazione di 
dolci.  Una grande soddisfa-
zione e opportunità per lo-
ro ma anche un grande 
esempio. Un grazie di cuore 
all ’Istituto che ha reso pos-
sibile questo grande gioco 
di squadra. Vi lascio alle fo-
to che sicuramente raccon-

tano molto di più! ◼ 
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La Giuria dei dolci composta da: Daniel Triboi, Gianluca Nardin, Marisa Mozzato insieme ad Efrem Tassinato 




