
V 
enerdì 19 aprile 
2024 dalle ore 18:30 nella 
consueta sede del Circolo 

di Campagna Wigwam Arzerello 
di Piove di Sacco (Pd) si è tenuto 
l’incontro di formazione e infor-
mazione su “L'andamento del 
mercato del vino e i nuovi modelli 
di consumo tra storia e prospetti-
va. La nuova narrazione del vino 
tra edonismo e spiritualità”.  

     L’evento, organizzato da ARGAV – 
Associazione Regionale dei Giorna-

listi di Agricoltura e Ambiente del 
Veneto e Trentino-Alto Adige e Rete 
Wigwam, è gratuito e aperto anche 
a non professionisti. 

     Argomento cardine dell’evento 
è stato il vino, il settore merceolo-
gico internazionale che sta affron-
tando una sfida inedita e che na-
sce dai nuovi e diversi modelli di 
consumo e di abbinamento col ci-
bo delle bevande, alcoliche e 
non, in particolare guardando alle 
giovani generazioni.  
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I VINI DELL’ABBAZIA DI PRAGLIA E 
LE CARNI CERTIFICATE AL WIGWAM  
Cronaca della serata di aprile, con la stampa specializzata di ARGAV 
sul mercato del vino e sul sistema di certificazione delle carni bovine di qualità 
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     Come impatta tutto ciò 
nei mercati internazionali e 
come sta andando e dove 
sta guardando il settore 
del vino italiano e veneto, 
come è cambiato il consu-
mo e l’approccio al vino e 
quali sono i cambiamenti 
storici, sociali e di costu-
me.  

     Tema di attualità che 
segue la 56^ edizione di 
Vinitaly  da poco conclusa 
a Verona e che si proietta 
oltre l’aspetto meramen-
te commerciale toccando 
elementi di cultura e per-
fino di spiritualità, intesa 
come comprensione e 
dialogo all’insegna del 
fattor comune che rende 
tutta l’umanità come un 
unico organismo.   
  

I RELATORI CHE SONO  
INTERVENUTI 

 

Fabrizio Stelluto, Presi-
dente di ARGAV e Vicepre-
sidente nazionale di 
UNARGA ha aperto la sera-
ta con i suoi saluti e Gian 
Omar Bison - Giornalista, 
Consigliere nazionale 

UNARGA e membro del 
Direttivo ARGAV ha fatto 
da Moderatore.  

Fabio Piccoli, giornalista e 
analista economico si è 
collegato da New York.  

Danilo Gasparini - Profes-
sore di Storia dell ’agricol-
tura, Storia dell ’alimenta-
zione, Cibo e globalizzazio-
ne e Storia e cultura del ci-
bo all’Università di Padova, 
oltre a raccontare il percor-
so del vino nella storia, rie-
sce sempre a strappare un 

sorriso mostrando pezzi di 
filmati o immagini che ben 
rappresentano stereotipi 
normalmente diffusi.  

Gianpaolo Breda, Presi-
dente Associazione Italiana 
Sommelier Veneto ha sot-
tolineato l’importanza del 
ruolo di oggi del somme-
lier non solo come esperto 
e tecnico del vino ma e ’ 
una persona di cultura con 
capacità di comunicazione 
e di entrare in empatia con 
il consumatore. Un consu-
matore, quello degli ultimi 
anni, sempre più attento e 
preparato oltre che esigen-
te. 

Angelo Peretti , giornali-
sta, autore del libro 
“Esercizi spirituali per bevi-
tori di vino” che ci ha rac-
contato il suo percorso che 
lo ha portato alla scrittura 
anzi alle varie ri-scritture 
del libro, sottolineando la 
necessità di includere la 
persona come entità spiri-
tuale e non solo materiale, 
focalizzandosi sul vivere il 

L’intervento di Gianpaolo Breda di AIS Veneto 
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L’intervento di Angelo Peretti 



esseri umani siamo relazio-
ni, siamo un cosmo diven-
tato cosciente e di come il 
vino influenzi le relazioni e 
di conseguenza diventa im-
portante per la nostra vita. 
Il vino parla di territorio, 

parla di uso rispettoso del-
la natura, di lavoro e di col-
laborazione. Il vino crea 
l’unione tra le persone. 
Dom Stefano Visintin  ha 
presentato con un video 
l’Abbazia di Praglia in veste 
di produttore di vino fa-
cendo una sfilata di vini 
prodotti in questo angolo 
di paradiso dei colli Euga-
nei. 

Andrea Scarabello  di UNI-
CARVE – Associazione Pro-
duttori Carni Bovine del 
Triveneto che da tecnico 
che segue gli allevatori, ha 
riportato come anche in 
questo campo all ’ aumen-
tare delle richieste e della 
preparazione del consuma-
tore, sia cambiata notevol-
mente l’attenzione. 

     Ormai si sa che, quan-
do si scivola al secondo 
tempo, il più è fatto e la 
cucina di sicuro è già 

presente e cogliere attimo 
per attimo quello che si vi-
ve. 

Dom Stefano Visintin  - 
Abate di Praglia, professo-
re di Teologia Fondamenta-
le al Pontificio Ateneo 
Sant’Anselmo (Roma) che 
ha sottolineato come noi 

WIGWAM NEWS - Anno XXXIV—Numero 117 — 26 APRILE 2024 

L’intervento di Dom Stefano Visintin 

I vini dell’abbazia di Praglia, la 
pagnotta e la fugassa veneta alla 

canapa   

L’intervento di Danilo Gasparini 



pronta con pentole e gri-
glie calde. Il terzo tempo 
è quello più atteso sia 
per assaggiare e provare 
i prodotti decantati du-
rante il workshop sia per-
ché l’ora fa ricordare che 
è arrivato il momento 
della cena. 

     Dulcis in fundo, Efrem 
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Tassinato, Presidente 
dell’Associazione Wigwam 
nonché giornalista enoga-
stronomico e chef, ha pre-
sentato e fatto degustare la 
sua ricetta dello 
“Spezzatino di carne di 
Scottona allevata ai cereali” 
cotto in coccio sul focolare, 
accompagnato da polenta 
di Mais Marano. In abbina-

L’intervento di Andrea Scarabello di UNICARVE 

Lo spezzatino di carne di scottona 
col vino rosso dell’Abbazia di Pra-
glia presentati da Efrem Tassinato 

mento ai vini dell ’Abbazia 
di Praglia e complemento 
di pagnotta e fugassa ve-
neta alla canapa  
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