
C hioggia, con i suoi incante-
voli canali, i pescherecci e il 

vivace mercato del pesce, è un 
luogo che ha sempre vissuto in 
simbiosi con l’acqua. Il mare, 
qui, non è un semplice elemento 
del panorama, ma una preziosa 
risorsa che ha influenzato, il la-
voro, la cultura e, soprattutto, la 
tradizione culinaria locale. Allo 
stesso modo, il terreno sabbioso 
della laguna ha permesso un ’a-
gricoltura singolare, offrendo 
prodotti di alta qualità come il 
famoso radicchio di Chioggia 
IGP. 

     Con il Premio Wigwam Stampa 
Italiana 2025 “Giovani Comunicato-

ri under 25”, l’iniziativa coinvolgerà 
gli studenti della Scuola Professio-
nale Enaip di Chioggia, dando loro 
l’opportunità di conoscere e inter-
vistare personalità chiave della loro 
città. Attraverso queste testimo-
nianze, l’iniziativa intende offrire 
un quadro autentico della cultura 
gastronomica di Chioggia, esami-
nandone la storia e l’evoluzione. 
L’attività centrale sarà rappresenta-
ta da interviste ai protagonisti dei 
settori agroalimentare e artistico 
locale.  

     Ogni racconto sarà un viaggio 
sensoriale: i protagonisti presen-
teranno un piatto tipico della cu-
cina chioggiotta, spiegandone la 
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preparazione e il legame 
con il territorio. Le ricet-
te raccolte saranno il filo 
conduttore dell’iniziati-
va, divenendo un patri-
monio prezioso da tra-
mandare alle generazioni 
future. 

     Uno degli aspetti più 
importanti dell ’iniziativa è 
il valore della memoria e 
della trasmissione del sa-
pere tra generazioni. La cu-
cina e le tradizioni gastro-
nomiche non sono legate 
solo all’alimentazione, ma 
rappresentano un patrimo-
nio culturale immateriale 
che si tramanda nel tempo. 
Le ricette, le tecniche di 
pesca e quelle di coltiva-
zione non sono statiche, 
ma si arricchiscono attra-
verso le esperienze di chi 
le pratica e le trasmette.  

     In una società sempre 
più globalizzata, il ri-
schio di perdere queste 

conoscenze è concreto. 
Questo percorso vuole 
essere un ponte tra pas-
sato e futuro, permetten-
do alle nuove generazio-
ni di ascoltare diretta-
mente la voce di chi ha 
vissuto e lavorato sul ter-
ritorio, custodendo se-
greti e tradizioni che al-
trimenti andrebbero per-
si. Gli studenti non saran-
no semplici spettatori, 
ma attori protagonisti 
nella scoperta del patri-
monio culturale locale.  

     L’incontro con i profes-
sionisti rappresenterà 
un’opportunità unica di ap-
prendimento reciproco: i 
giovani potranno attingere 
alla saggezza e all ’espe-
rienza di chi ha trasformato 
la gastronomia in una vera 
arte di vita, mentre gli 
esperti e le generazioni più 
anziane troveranno nuova 
linfa nell’entusiasmo e nel-

le idee dei ragazzi, garan-
tendo così continuità e in-
novazione. “Chioggia città 
d’acqua: il gusto dell ’orto e 
del mare” è dunque un 
progetto che unisce narra-
zione, ricerca e valorizza-
zione del territorio, con l ’o-
biettivo di diffondere la co-
noscenza delle radici cultu-
rali e gastronomiche di 
Chioggia. 

     Grazie all’impegno de-
gli studenti e alla prezio-
sa partecipazione di chi 
lavora e vive in questo 
affascinante angolo del 
Veneto, l’iniziativa vuole 
restituire un’immagine 
autentica della città, fatta 
di storie, sapori e tradi-
zioni che meritano di es-
sere scoperte e traman-
date. 

     Di seguito gli argomenti 
trattati dai ragazzi: 

• Dal mare al bacaro: Fran-
cesca Veronese ci svela il 
segreto dei cicchetti. 
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• Profumi di un tempo: 
quando la cucina unisce 
le tradizioni. 

• Sapori di una volta: un 
viaggio nei ricordi. 

• Profumi di mare e tradi-
zioni: un piatto chioggiot-
to raccontato dallo chef…. 

• Tra reti e ricette: un pe-
scatore chioggiotto ci gui-
da nella cucina tradiziona-
le. 

• La dolcezza di Chioggia: 

un pasticcere ci svela il 
suo dolce tipico. 

• Una donna, una cucina, 
una storia: la chef …… e il 
piatto simbolo del territo-
rio. 

• Chioggia in tavola: un 
agricoltore svela il piatto 
che racconta la sua terra. 

• Gusto moderno, radici an-
tiche: l’innovazione culi-
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naria di un giovane chef 
chioggiotto. 

Sapori dipinti: quando 
la tradizione culinaria di 
Chioggia diventa un ca-
polavoro  
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